
 
LE VOYAGE 

Der Marselan wird nachts gelesen und kalt vinifiziert um 
das beste von den sehr fruchtigen Aromen dieser 
Traubensorte zu bewahren. 

 

Tiefe Granatfarbe mit dunklen Reflexen. Kräftige Nase von 
reifen roten Früchten: Sauerkirsche, Blaubeeren und 
Feigen.  

Die fruchtigen, gut gestalteten Aromen erkennt man im Mund 
mit schönen strukturierten Tanninen.  

Angenehmer, charaktervoller und gut gestaltender Wein. 

 

Gänseleber, Geflügel: Wachtel, Entenbrust. 

Kaninchen mit Pflaumen, Nachspeise mit Schokolade. 
 

Trinktemperatur : 17-18°C 
 

Alterungspotential : 6 bis 8 Jahre 
 

 

IGP Pays d’Oc MARSELAN 

Besuchen Sie unsere Home page www.chateaulamiral.fr 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 

Dieses Weingut, 15 Km von Carcassonne entfernt, ist seit 1817 im 
Besitz der gleichen Familie. Es verbreitet sich auf verschiedenen 
“Terroirs” in AOP MINERVOIS und IGP PAYS d’OC. 

Bénédicte und Rodolphe Gobé, siebte Generation, haben den 
Betrieb seit  2009 übernommen. 

Sie verewigen ihren Minervois von hoher Tradition weiter und wagen es 
originelle Weine zu erfinden, wie ihre typische Zusammenstellung von 
Sauvignon blanc, Viognier und Marsanne für den Wein “L’odyssée” 
oder ihre berühmte “Cuvée” Le voyage, ein aussergewöhnlicher  
Marselan, und Botschafter des “Pays d’Oc”. 


